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CHEF DE RANG (M/W/D)

SAISONSTELLE 01.05.-30.09.2025

DEINE WIRKUNGSBEREICH
Du betreust unsere Gdste im Friihstiicks- und A-la-carte-Service, fiihrst
deine Station eigenstandig, beratst bei Speisen und Getranken, bereitest
Getranke vor, kimmerst dich ums Mise en Place und unterstutzt an der
Rezeption bei Check-in/Check-out und Tagesabrechnungen. Du arbeitest
eng mit dem Team und der Kiichencrew zusammen und tragst zum
Wohlfuhlklima im Haus bei.

WAS DU MITBRINGST
Erfahrung im Service, Freude am Gastekontakt, ein gepflegtes Auftreten,
Belastbarkeit und Teamgeist. Du arbeitest aufmerksam,
verantwortungsbewusst und bringst gute Deutsch- sowie
Englischkenntnisse mit.

WAS WIR BIETEN
Ein herzliches Team, klare Ablaufe, Vertrauen, flache Hierarchien und ein
Arbeitsplatz direkt am See. Dazu 30% Rabatt in unseren Partnerbetrieben
und Raum fur Eigeninitiative.

LUST AUF EINEN SOMMER MIT STIL & SEELE?

JETZT BEWERBEN!

vij@hotel-du-lac.ch +41 41 390 11 51 www.hotel-du-lac.ch
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